
仙草プリン
仙 草 布 丁

¥500 税込 ¥550
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マーラー鴨の血豆腐
麻 辣 鴨 血 豆 腐

¥450 税込 ¥495

マーラー臭豆腐
麻 辣 臭 豆 腐

一 品 料 理

台湾唐揚げ
鹹 酥 雞

AppetizersAppetizersAppetizers

キャベツの甘酢漬け
台 式 泡 菜

台湾揚げ豆腐
炸 百 頁 豆 腐

台湾テンプラ
炸 甜 不 辣

イカ団子揚げ
炸 花 枝 丸

¥500
税込 ¥550

¥450
税込 ¥495

¥380
税込 ¥418

¥250
税込 ¥275

¥380
税込 ¥418

¥250
税込 ¥275
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saucysaucysaucy
豆 板 醤
豆 瓣 醬

3 :2 : 1
の黄金比

ガーリックソース
蒜 蓉 醬 油

ラ ー 油
辣 油

saucyの黄金比

BPHOTSOUP.JP BOILINGPOINT_JP |  渋谷店  |  神戸店  |BOILINGPOINT_JPBOILINGPOINT_JP |  渋谷店  BPHOTSOUP.JP

BOILING POINTは、特徴的な台湾の風味をもつ「臭臭鍋」という臭みの ある鍋料理から始ま
り、2004年に、最初の店舗が米国カリフォルニア州 で設立されました。

12時間煮込んだ牛骨スープベース、新鮮な食材、アメリカンスタイルと融合した革新的で多様な
フレーバーの鍋を絶えることなく開発しています。 「臭臭鍋」は台湾だけでなく、世界中でも有名
で、アメリカとカナダの市場 でもよく知られています。そして2019年BOILING POINTは東京
の若者文化の中心地である渋谷で、 日本で最初の店舗を設立しました。今、世界には20以上の
支店があります!

2004年，第一家沸點於美國加州開幕，將台式臭臭鍋不斷加入創意，融合了12小時熬製的
牛骨湯底、新鮮食材和美式風格，提供美味的台式鍋品和貼心人性化的服務，橫掃美加市
場。全球超過20家分店，全方位專業經營，打造美加業界最火領導品牌。 2019年，日本首
家分店在涉谷開幕！ 

Servi ng auth entic, hones t
taiwanes e flavor!

BP COURT

臭 豆 腐 は 小さな 欠 片 です が ､ 5 0 年 以 上 の 研 究 開 発 技 術 を 持
って製 作しています。天 然 の 全 野 菜と漢 方 薬として自 然 に 発
酵されており化 学 物 質 や 防 腐 剤 は 一 切 添 加されていません。

沸 點 的 必 吃 食 材 ， 台 式 古 早 味 臭 豆 腐 ， 使 用 非 基 因 改 造 的 黃
豆 ， 傳 承 5 0 多 年 來 先 人 研 發 的 配 方 ， 採 用 蔬 菜 發 酵 的 天 然 鹵
水 ， 手 工 泡 製 ， 絕 無 添 加 防 腐 劑 ！



ひ と り 鍋
Hot Soups

NONE
なし

MILD
ちょい辛

MEDIUM
中辛

HOT
辛め

FLAMING
激辛

白菜｜臭豆腐｜豚肩ロース｜えのき｜肉団子｜あさり｜うずら｜
ちくわ｜豚モツ｜ニラ｜ザーサイ｜トマト｜パクチー

白菜｜臭豆腐｜豬肉片｜金針菇｜貢丸｜蛤蜊｜鵪鶉蛋｜竹輪｜
豬大腸｜韭菜｜榨菜｜番茄｜香菜

ハウススペシャル鍋
臭豆腐入りの本場台湾味

招 牌 臭 臭 鍋

小松菜｜有頭海老｜ホタテ｜豚肩ロース｜えのき｜冷凍豆腐｜
イイダコ｜あさり｜イカリング｜白身魚｜いも団子｜はるさめ｜
玉子｜青ネギ 
小松菜｜蝦｜干貝｜豬肉片｜金針菇｜凍豆腐｜小章魚｜蛤蜊｜
魷魚圈｜魚片｜糯米肉丸｜粉絲｜雞蛋｜蔥花

あっさり海鮮鍋
魚介の旨み凝縮したあっさりスープ

海 鮮 豆 腐 鍋

白菜｜はるさめ｜牛バラ｜えのき｜トマト｜木綿豆腐｜
ひと口さつま揚げ｜コーン｜肉団子｜揚げゆば｜カニカマ｜
青ネギ｜パクチー｜青ネギ 

白菜｜粉絲｜牛五花｜金針菇｜番茄｜老豆腐｜一口魚餅｜玉米｜
貢丸｜炸豆皮｜蟹肉棒｜蔥花｜香菜

BPビーフ鍋
LA人気NO1!ピリ辛スープはBP定番の味

香 辣 牛 肉 鍋

白菜｜はるさめ｜ラム肉｜えのき｜カニカマ｜ちくわ｜しめじ｜
あさり｜高菜｜木綿豆腐｜ひと口さつま揚げ｜揚げゆば｜玉子｜
青ネギ｜パクチー 
白菜｜粉絲｜羊肉片｜金針菇｜蟹肉棒｜竹輪｜鴻禧菇｜蛤蜊｜
高菜｜老豆腐｜一口魚餅｜炸豆皮｜雞蛋｜蔥花｜香菜

高菜ラム鍋
酸味の効いたラム肉鍋

高 菜 羊 肉 鍋

白菜｜はるさめ｜豚肩ロース｜えのき｜カニカマ｜フィッシュボール｜
揚げゆば｜コーン｜インゲン｜ひと口さつま揚げ｜さつまいも｜
チーズクリーム

白菜｜粉絲｜豬肉片｜金針菇｜蟹肉棒｜魚丸｜紅薯｜玉米｜
一口魚餅｜四季豆｜炸豆皮｜奶蓋

カレークリーム鍋
カレーとクリームの相性バッチリ

咖 哩 奶 蓋 鍋

白菜｜木綿豆腐｜平はるさめ｜ズッキーニ｜トマト｜白しめじ｜しめじ｜
ブロッコリー｜まいたけ｜しいたけ｜糸こんにゃく｜油揚げ｜えのき｜
きくらげ

白菜｜老豆腐｜寬粉絲｜櫛瓜｜番茄｜白玉菇｜鴻禧菇｜花椰菜｜
舞菇｜香菇｜蒟蒻絲｜油豆皮｜金針菇｜木耳

きのこ野菜鍋
きのこの旨み。ヘルシー鍋！

菌 菇 蔬 菜 鍋

キャベツ｜乾麺｜牛バラ｜えのき｜ひと口さつま揚げ｜あさり｜
イカ団子｜豚モツ｜イカリング｜ちくわ｜揚げゆば｜しめじ｜
冷凍豆腐｜青ネギ｜パクチー

高麗菜｜乾麵｜牛五花｜金針菇｜一口魚餅｜蛤蜊｜花枝丸｜
豬大腸｜魷魚圈｜竹輪｜炸豆皮｜鴻禧菇｜凍豆腐｜蔥花｜香菜

スパイシー台湾鍋
心も体も温まる

台 式 麻 辣 鍋

キャベツ｜うどん｜豚肩ロース｜えのき｜あさり｜イカ団子｜白身魚｜
白しめじ｜有頭海老｜揚げゆば｜絹ごし豆腐｜玉子｜青ネギ

高麗菜｜烏龍麵｜豬肉片｜金針菇｜蛤蜊｜花枝丸｜魚片｜
白玉菇｜蝦｜炸豆皮｜嫩豆腐｜雞蛋｜蔥花

ジャパニーズ
味噌鍋
日本の味。白味噌ベースの優しい味

日 式 味 噌 鍋

キャベツ｜うどん｜インゲン｜さつまいも｜白身魚｜カニカマ｜コーン｜
ブロッコリー｜えのき｜木綿豆腐｜有頭海老｜豚肩ロース｜食用薔薇

高麗菜｜烏龍麵｜四季豆｜紅薯｜魚片｜蟹肉棒｜玉米｜花椰菜｜
金針菇｜老豆腐｜蝦｜豬肉片｜乾玫瑰

ローズミルク鍋
まろやかミルクのおしゃれ鍋

玫 瑰 牛 奶 鍋

1 SELECT YOUR HOT SOUP お好みのお鍋をお選びください

CHOOSE SPICE LEVEL以下の辛さをお選びください2

アレルギー表示: ピーナッツ

アレルギー表示: 卵

アレルギー表示: ピーナッツ

アレルギー表示: ピーナッツ, 卵

アレルギー表示: 乳製品

ビーガン

アレルギー表示: ピーナッツ

アレルギー表示: 乳製品なし/辛め/激辛

激辛

アレルギー表示: 卵

セ
ッ

Combo

7 歳 まで のメニュー だょ！ 一 杯 目 無 料 でご提 供 致します。
子 供うどん￥2 0 0 ( 税 込 2 2 0 )
七 歲 以 下 可 免 費 提 供 一 碗 小 朋 友 烏 龍 麵  ( 追 加 一 碗￥2 2 0 元 )

キッズメニュー

仕入れ状況によって具材は異なることがあります  |  鍋內容物會因食材供應狀況做些微調整

鴨の血
鴨 血

有頭海老
蝦 子

¥4 20 税込 ¥462

イカ団子
花 枝 丸

いも団子
糯 米 丸 子

肉団子
貢 丸

フィッシュボール
魚 丸

¥25 0 税込 ¥275

豚モツ
豬 大 腸

¥250 税込 ¥275

台湾天ぷら
甜 不 辣

ちくわ
竹 輪

キャベツ
高 麗 菜

白菜
白 菜

高菜
高 菜

ザーサイ
榨 菜

¥150 税込 ¥165

トッピング
add-ons

牛バラ
牛 五 花

イイダコ
小 章 魚

¥320 税込 ¥352

しめじ
鴻 禧 菇

えのき
金 針 菇

うずら
鵪 鶉 蛋

豆腐
豆 腐

パクチー
香 菜

玉子
雞 蛋

¥100 税込 ¥110

臭豆腐
臭 豆 腐

ラム
羊 肉

¥4 0 0 税込 ¥440
コーン
玉 米

カニカマ
蟹 肉 棒

ひと口さつま揚げ
一 口 魚 餅

¥200 税込 ¥220

豚肩ロース
豬 肩 肉

¥2 80 税込 ¥308

サーチャージャン
沙 茶 醬

マーラージャン
麻 辣 醬

¥50 税込 ¥55

¥1350
税込¥1485

¥1450
税込¥1595

¥1450
税込¥1595

¥1350
税込¥1485

¥1450
税込¥1595

¥1150
税込¥1265

¥1550
税込¥1705

¥1550
税込¥1705

¥1550
税込¥1705

揚げゆば
炸 豆 皮

はるさめ
粉 絲

平はるさめ
寬 粉 絲 

うどん
烏 龍 麵

ライス
米 飯

乾麺
泡 麺

¥150 税込 ¥165

Comboト
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グ

ひ
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り

鍋

前菜  +  ライス一杯  +  ミニデザート

¥180
税込¥198

+


